Speisenangebot

Feine Tomatensuppe mit Gin und Sahnehaube

Frische Pfifferlingcremesuppe
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Hahnchenteller “Déner Art “ mit Gurke, Tomate, Krautsalat,

Zwiebeln, KnoblauchsoRe oder Cocktailsolle
und pommes frites

Paniertes Schweinertickenschnitzel

mit frischen Champignons in Rahm und Kartoffelkroketten

Schweinegeschnetzeltes in Metaxasol3e
mit Kése lberbacken, pommes frites
und buntem frischem Salatteller

Zarte Hahnchenbrust mit feiner Pfefferrahmsof3e
Kartoffelréstis und buntem frischem Salatteller

Aschauteicher Forellenfilets in Mandelbutter gebraten
mit zerlassener Butter, Salzkartoffeln
und buntem frischem Salatteller

Argentinisches Rumpsteak mit Schmorzwiebeln
Krauterbutter, pommes frites 2009
und buntem frischem Salatteller 3009

Zarte Hirschkalbsteaks mit frischen Pififferlingen,
Brokkoliréschen, Wacholderrahmsof3e
und hausgemachten Spétzle

Beilagenumbestellung 1,00 € Aufpreis

7,00 €
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Kleiner bunter Salatteller 500 €

Veggie-Burger 123 8,20 €
( mit Sojabratling, Burgersol3e, Rucola, Gurke, Krautsalat
Tomate und Réstzwiebeln )

Cheeseburger 123 8,20 €
Rindfleischpatty, wiirziger Cheddar-Kése, Burgersol3e, Rucola,
Gurke, Krautsalat, Tomate und Réstzwiebeln )

Portion Pommes frites mit Café de Paris — Kréauterdip 3,00 €
Portion StiBkartoffelfrites mit Mangodip 3,00 €

Currybockwurst mit hausgemachtem Ketchup
und pommes frites 8,90 €

Ofenkartoffel mit Ra&ucherlachs
Sour Cream und buntem Salatbukett 13,50 €

Héhnchenbruststreifen in Sesamdl gebraten 13,90 €
mit buntem Blattsalatbukett und Baguettebrot

Ofengemiise mit SiiBkartoffeln ( vegetarisch )
Fetakdse und Olivensof3e 17,90 €

1 = Farbstoff. 2 = Konservierungsstoffe, 3 = Antioxidationsmittel, 4 = Geschmacksverstarker

Falls Sie von Allergien oder Unvertraglichkeiten betroffen sind sprechen Sie uns an oder sehen Sie unsere
Allergenmappe in unserem Restaurant ein.

Beilagenumbestellung 1,00 € Aufpreis




AKTUELLE
LECKEREIEN

Feine Cremesuppe von frischen Pfifferlingen € 7,90

Bunter Blattsalat mit Aceto Balsamico — Dressing ( vegetarisch ) € 18,50
frischen Pfifferlingen, Kiirbis, Roastbeefstreifen
und Baguettebrot

Tagliatelle mit frischen Pfifferlingen, Thymianrahmsofe,
knackigem Gemiise und Kirschtomaten ( vegetarisch ) € 16,90
mit gebratenen Hihnchenbruststreifen € 19,90

Feines Risotto mit frischen Pfifferlingen €17,90
knackigem Gemiise, geridsteten Pinienkernen
und frisch gehobeltem Parmesan  ( vegetarisch)

mit gebratenen Lachsforellenwiirfeln € 21,90

Frische Pfifferlinge mit Speck und Riihrei € 21,50
Bratkartoffeln und buntem frischem Salatteller

Rosa gebratener Lammriicken mit frischen Pfifferlingen € 30,90
auf Ratatouillegemiise, Rosmarinjus
und Drillingen

Beilagenumbestellung 1,00 € Aufpreis




Aschauteicher Karpfen

i

gritenfrei

Natur gebratenes Karpfenfilet
mit zerlassener Butter, Salzkartoffeln
und buntem frischem Salatteller

“ Carp and Chips “
in Bierteig gebackene Karpfenstreifen mit Sour Cream
und pommes frites

Gebratenes Karpfenfilet “ Winzerin Art “
auf Rahmsauerkraut mit Speck und Trauben
Kartoffelpiirrée mit Rostzwiebeln

Gebratene Karpfenfilets mit Kiirbiskruste
auf Petersilienwurzelgemiise, Estragonsofie
und Salzkartoffeln

Gebratene Karpfenfilets “ Saltimbocea “
auf Ratatouillegemiise, Olivensofle
und Rosmarindrillingen

Gebratene Karpfenfilets mit HaselnuBlkruste
auf Spitzkohl-Birnengemiise, Sherrysofie
und Kartoffelrostis

Aschauteicher Karpfenfilets mit frischen Pfifferlingen
Thymianrahmsofle, knackiges Ofengemiise
und Butternudeln

Karpfen blau und friinkisch
auf Vorbestellung
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€ 24,90



